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precortada
1300gr
14racde93gr

Base de galleta con mantequilla
unrelleno de cheesecake de qu
crema, decorado con coberturac

dulce de leche,

*Descongelar en frigorifico.

www.tudishosteleria.es |®




FILETE DE PALOMETA
Caja de 1x5 Kg
200-300 gr/ud

LOMO DE BACALAO “JUMBO”
CORTE PORTUGUES |
Cajade 8 Kg

+1000 gr

e ®

FILETE DE SALMON “PINK”
Caja 6 Kg
Sacando 4 raciones 250 gr

FILETE DE LUBINA I
Cajade 5 Kg
30-31 uds/caja

COLA DE RAPE
Cajade 6 Kg
300-500 gr/ud
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FILETE DE ANCHOA

EN ACEITE DE OLIVA
FILETE DE BOQUERON Bandeja de 5530 cc
N 325 gr escurrido
ALINADO :
Bandeja de 650 cc 100 ud aprox
500 gr escurrido
80/90 ud

SALMON AHUMADO “SEA KING" |
Plancha de 0,9-1,4 Kg
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POR 1€ MENOS

PASTEL DE CABRACHO
Cajade 2 ud de 1 Kg

FILETE DE CORVINA SALVAJE
Caja de 13 Kg
1000-2000 Kg/ud




Tudis

PAELLA DE MARISCO
Caja de 6 Kg

Cigala, langostino, gamba,
mejillon, almeja, anilla calamar.

Tudis

Hosteleria Profesional

LANGOSTINO COCIDO
Cajade 1 Kg
30-40 ud/Kg

MEJILLON VIANDA G |
6 Kg L
80/120 “ "lz\‘
0,08 €/ud
)
185¢/xKg
COLA DE GAMBON COLA DE GAMBON
PELADO DEVENADO PELADO DEVENADO
Caja de 6 bolsas de 800 gr Caja de 6 bolsas de 800 gr

20-30 pza/lb o 10-20 pza/lb @

il Al ud/bolsa aprox. 25 ud/bolsa aprox.

BOGAVANTE
400-450 gr/ud
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CHIPIRON LIMPIO CON PIEL

. " CHIPIRON LIMPIO SIN PIEL
g;’:dd:: 3b; ;:iejas de 1Kg Caja de 6 bandejas de 1 Kg , : w\
33 ud de 30 gr U e »
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PATAS DE PULPO COCIDO
Cajade 1500 gr-1300 gr/neto
8 patas de 170-200 gr

¥ 60 ¢/cada pata
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GAMBA PELADA 50/70
Caja de 5 bolsas de 1 Kg

GAMBA PELADA 30/50
Caja de 5 bolsas de 1 Kg

GAMBA PELADA 10/30
Caja de 5 bolsas de 1 Kg

®ara personalizar

TIRAS DE POTA las rabas
Caja de 5 Kg o utilizarlo en

paellas o guisos.

. Wwww.tudishosteleria.es f m



A. ‘MASAFINA.
‘MASA NORMAL.

-REDONDAS-
-RECTANGULARES-

®
JQUE NO TE FALTEN EN VERANO!
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BARBACOA

S Gaéna emplatados. 34.]
/' Pensado para tapas y preparaciones NOVEDA
- |GRATIS

que se hacen detrads de la barra.
*REGALO LA DE MENOR VALOR

BURGER MEAT DE VACA PREMIUM

MINI HAMBURGUESA

DE VACUNO PREMIUM 36 1‘;"5 de 140 gr
Caja de 4 Kg i
30 gr/ud
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-Cachopo deternerd =< e SCCCONMAIOTON TUCS

Yy jamon ', .'ifi ~
Sin pimiento \ Con pimiento
Caja de 2,5 Kg :;v" Caja de 2,5 Kg

8 ud de 300 gr/ud aprox. .--*. 8 ud de 300 gr/ud aprox.

180 45
CROQUETAS NATURALES * :
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FLABORADAS CON
LECHE FRESCA
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iLas ¢ cremosas!

GAJA DE 3 X6
25 UDS DE 40 GR/XG
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CODILLO ASADO MITADES
Caja de 6 ud (12 mitades)

350-450 gr/ud eLP020

RODAJA DE MORCILLA
DE BURGOS

Caja de 2 bolsas de 25 ud
30 gr/ud aprox.

GUISANTE SUPERFINO
Caja de 6 bolsas de 1 Kg

— RCEITE REFINADO DE GRASOL
ALTO OLEICO

i
| ESPECIAL FREIDORA

CANTIDAD NETA
Sutros

D el L. |
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El aceite alto oleico 802% c;n:’seig:se:n i
durabilidad (entre 2y
May:rue un aceite de glrasol norm;z}boc
Aguanta temperaturas de hasta -

No mezcla olores ni sabores. MEORA TU PRECIO
- 3 botes + 1 sin cargo
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JALAPENOS VERDES

CON QUESO CHEDDAR
Caja de 6 bolsas x 1 Kg
31udde 32gr

NUGGET DE POLLO EXTRA
Caja de 2 bolsas de 2 Kg

56 ud de 18 gr ripoz)

J BURGUER DE POLLO

CORN FLAKE g
Caja de 5 bolsas de 900 gr ,{g;
9 ud de 100 gr/bolsa -
Ovalada: 11x8 cm

CRUNCHY DE POLLO CRUJIENTE
3 bolsas de 1 Kg
30 ud de 33 gr

mirnuios

i

Hamburguesa vegetal con
crujiente empanado con quinoa.
Kale, quinoa, zanahoria

Yo / patata, soja verde, cebolla.
' | HAMBURGUESA DE KALE Y QUINOA
Caja de 3 ud de 1,2 Kg

48x75gr @ 8cm  «eE2nO
S
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KEBAB DE POLLO ASADO “HALAL’
KEBAB DE TERNERA Y PAVO
Caja de 3 Kg

e
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SECRETO
SABOR IBERICO
Caja de +/- 5 Kg al vacio

CARRILLERA DE ANOJO
Caja de 6 Kg

@OeCe

FILETE DE LOMO ADOBADO
Cajade 7 Kg
14 ud de 170-175 gr

ENTRECOT CORTADO
Cajade 5 Kg
Peso fijo +/- 23 ud x 220 gr
Se puede cocinar
(si quier es)

CHULETA DE CERDO

DE SALAMANCA
Cajade 7 Kg

6 ud de 175 gr aprox/Kg
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FOIE DE HIGADO DE PATO
CONFIT DE PATO 500-600 gr
Latade 3,8 Kg-12 ud
CONFIT DE PATO
1012 MUSLOS
et

ALONES DE PATO CONFITADAS

Lata de 3,8 Kg
" ONS ’
LOS ALONES DE PAT et 27-33 pzas/lata
N COCINADOS A BA;E EET';’E ol pe p
E LA CAR
LO QUE HACE QU 9N DE ORIG CONFIT DE PATO D
ES |;2AL A WO PLATO PRINCIPAL ALONES NOVE

ACOMPANADA DE UN COCKTAIL DESETAS A

e @

s ESCALOPE DE FOIE

& 30-40/40-60 gr/ud :
%{7? especial

N
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-*:-.rv . MOUSSE DE PATO
fxeniht Latade1kKg
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! MAGRET DE PATO
" +350 gr/ud

MOUSSE DE PATC
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Alcopa

Palencia

979710 274
tudishosteleria@alcopa.es

Valladolid

983 101 947
tudishosteleria@alcopa.es
www.tudisgastronomia.es

Att. al cliente y whatsapp:
652 62 6213

chocolate negro 70%

Dialco Aranda
Aranda de Duero

947 500 028
comercial@tudisaranda.com
www.tudisaranda.com

Frila

Guipuzcoa

943 690 812
joakin@frilasl.com
www.frilagipuzkoa.com

Rodriguez y Renes

Burgos
947 244 116

www.tudisburgos.com

Alava

945 128 687
alberto@rodriguezyrenes.com
www.tudisvitoria.com

vainillamadagascar

caramelo salado

Vascofrigo
Arrigorriaga - Bilbao
9467125 40
comercial@vascofrigo.com
www.tudisbizkaia.com

Att. al cliente y whatsapp:
619 08 6117

Fo | |et0 Los precios y pesos indicados por racion son aproximados.
Platos: sugerencia de presentacion.
Precios exclusivos para profesionales. Validos salvo error tipografico o fin de existencias. IVA no incluido.
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Preparar Descongelar Descongeldisto para

congelado
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